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BENVENUTI

essenza italiana

Somos lo que hacemos sentir a los demas.

Un espacio singular en el que descubrir

la pasion de nuestra tierra, aromas y sabores
que definen nuestro caracter.

Emociones que nacen del alma de un lugar.

Una experiencia a través de nuestra gastronomia

para transmitir lo que somos:

auténtica esencia italiana.
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L'ORA DELL'APERITIVO

el rito italiano de la velada

Spritz e Bollicine
Aperol Spritz 8,00

El cldsico universal. Amargor citrico, burbuja viva, el color del atardecer.

Limoncello Spritz 8,50

Version solar del spritz. La dulzura del limon de Sorrento.

Campari Spritz 8,50
Mds intenso, mds amargo, para los puristas del rojo.

Hugo Spritz 8,50
Flor de satico, menta, prosecco. Floral y elegante.

Sarti Spritz 8,00
Fruta de la pasion y bayas. La version afrutada del aperitivo.

Crodino Spritz 6,50

Sin alcohol, sin renunciar al cardcter.

Vermouth e Classici
Negroni 9,00
Gin, Campari, vermouth rosso. La leyenda italiana en tres partes iguales.

Americano 8,50
Campari, vermouth rosso, soda. Mds ligero que el Negroni, igual de elegante.
Vermouth Rosso 6,00
Q@“}’ Servido con hielo y rodaja de naranja, como en Turin.
(

Vermouth Bianco 6,00
Mads floral y herbdceo. La version luminosa del cldsico.

Campari Tonic 8,50
Para quienes prefieren el amargor sin la dulzura del spritz.

Campari Orange 8,50

Campari'y zumo de naranja. Mediterrdneo en estado puro.

Sangria e Cocktails

Sangria — copa 6,50
Vino tinto, fruta de temporada, un toque italiano de la casa.

Sangria — jarra 19,00
Para compartir mesa.

Margarita / Margarita Premium 8,00/9,00
Tequila, lima, triple seco. Version cldsica o con tequila reposado.

Espresso Martini 8,00
Vodka, espresso, licor de café. La energia después de cenar.

Anima Dolce 8,00

Creacion de la casa: Alma dulce, toque citrico, aroma floral.

Long Island Iced Tea 8,00
Cinco licores blancos y un toque de cola. Sin disimulos.

Daiquiri / Frozen Daiquiri 7,50/8,00

Ron, lima, azucar. Frozen disponible en mango, fresa, coco, pifna, pldtano o frutos rojos.

Passion Fruit - Pornstar Martini 8,00

Vodka, fruta de la pasion, vainilla y un chupito de prosecco al lado.
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SELEZIONE DEL SOMMELIER

cinco etiquetas escogidas con criterio

Si solo se prueba una esta noche, que sea una de estas.

Monogram - Franciacorta Cuvée
Lombardia - Chardonnay 80%, Pinot Bianco 20%

El espumoso mas serio de Italia. Método tradicional como el champagne: segunda
fermentacion en botella, larga crianza sobre lias. Burbuja fina y persistente, brioche,
mantequilla, fruta blanca.

La elegancia que sélo se alcanza con paciencia.

Botella 45,00

Antonutti - Ribolla Gialla

Friuli Venezia Giulia - Ribolla Gialla IGT 100%

Joya autdéctona del Friuli. La ribolla gialla casi desaparecio con el avance del
monocultivo industrial; hoy, recuperada por las casas historicas friulianas, expresa una
mineralidad y una salinidad inconfundibles. Manzana verde, frescura cortante, caracter.
Copa 6,55 - Botella 31,65

Rosammuri - Rapitala

Sicilia - Nerello Mascalese 100%

Rosado del Etna. La uva crece en suelos volcanicos a casi mil metros de altitud, y el
vino expresa esa tension mineral que solo el volcan es capaz de transmitir. Un rosado
de caracter, lejos de los topicos.

Copa 5,85 - Botella 26,85

o VAT 7YAN

Bolla - Ripasso della Valpolicella

Veneto - Corvina e Corvinone 70%, Rondinella 30%

A

Hermano del Amarone. El mismo método ancestral, una expresion mas accesible: fruta
confitada, especias dulces, taninos pulidos. El alma de la Valpolicella en una copa, y
posiblemente la mejor relacion calidad-precio de la carta.

Copa 7,55 - Botella 36,85

Frattasi - Aglianico

Campania - Aglianico beneventano IGP 100%

El Barolo del sur. La uva aglianico crece en los suelos volcanicos del Sannio y da un
tinto profundo vy estructurado: fruta negra, hierbas mediterraneas, un final largo que
evoca el cuero. La fuerza del Mezzogiorno italiano.

Botella 36,45
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LE ETICHETTE D'AUTORE

los grandes nombres de la enologia italiana

Cinco etiquetas que merecen su propia pdgina. Vinos de guarda, vinos de ocasion, vinos

que no se olvidan.

Amarone della Valpolicella - Bolla

Veneto - Corvina, Corvinone, Rondinella

El gran tinto del Véneto. Las uvas se desecan durante meses antes de fermentar — un
proceso que concentra el azlcar, el aromay el alma. Quince grados, fruta confitada,

chocolate, una persistencia inolvidable. Vino de meditacién.

Botella 67,50

Barolo - Ferdinando Principiano
Piemonte - Nebbiolo 100%

El Rey de los Vinos. Nebbiolo de las Langhas, taninos firmes, complejidad infinita.
Ferdinando Principiano elabora un Barolo de orientacion tradicionalista: paciencia, suelo,

tiempo. Una de las grandes referencias actuales del Piamonte.

Botella 76,50

Brunello di Montalcino - Col d'Orcia
Toscana - Sangiovese DOCG 100%

Sangiovese llevado a su maxima expresion, en Montalcino. Estructura, elegancia, capacidad

o VAT 7YAN

de guarda excepcional. Col d'Orcia, una de las grandes casas histéricas de la zona.

Botella 89,00

A

Barbaresco - Roncagliette
Piemonte - Nebbiolo DOCG 100%

La cara mas refinada del Nebbiolo. Si el Barolo es el rey, el Barbaresco es el principe poeta:

aromas etéreos, taninos sedosos, complejidad sin esfuerzo aparente. Una experiencia.

Botella 145,00

Sassicaia - Bolgheri

Toscana - Cabernet Sauvignon 85%, Cabernet Franc 15%

Super toscano de leyenda. El vino que transformo la historia enolégica de Italia: Cabernet

plantado en la costa toscana, elegancia bordelesa con alma mediterranea. La cima de

o o

nuestra carta.

Botella 290,00
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VINI AL CALICE

huestra seleccion por copa

e
i

w Para descubrir, para acompanar el plato del dia, para una velada sin compromisos.

v Bollicine
Cinzano To-Spritz Spumante 3,55
Piemonte - Glera

' Santero Moscato 3,85
Piemonte - Moscato Giallo

~ Val d'Oca Valdobbiadene Extra Dry 5,55

Veneto - Glera

Vini Bianchi

Rocca Ventosa Pinot Grigio 4,25
Abruzzo

Santoro Chardonnay 4,85
Puglia

Krya Pecorino 5,55
Abruzzo

Antonutti Ribolla Gialla 6,55

Friuli Venezia Giulia

Vini Rosati

Bolla Chiaretto di Bardolino 4,35
Veneto
Vaja Blush 4,45

Veneto - Pinot Grigio Rosé

Rosammuri Rapitala 5,85

Sicilia - Nerello Mascalese

Vini Rossi

Rocca Ventosa Montepulciano 4,25
Abruzzo

Melini Chianti 5,55
Toscana

Paololeo Primitivo 5,75
Puglia

Bolla Ripasso della Valpolicella 7,55
Veneto
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BOLLICINE

el arte italiano de la burbuja

Italia es hoy el primer productor mundial de vino espumoso. Nuestras burbujas, ordenadas

por momento: del aperitivo ligero al brindis serio.

Prosecco e Spumanti

Copa Botella
Riondo Extra Dry - Mini 200ml 6,50
Veneto - Prosecco DOC 100%
Copa individual. Para abrir la velada sin compromiso.
Cinzano To-Spritz - Spumante 3,55 16,50
Piemonte - Glera 100%
Concebido para construir el spritz perfecto. Fresco y directo.
Val d'Oca - Valdobbiadene Extra Dry 5,55 26,50

Veneto - Glera DOC 100%
Prosecco Superiore. Burbuja fina, manzana, flor de acacia. La aristocracia del Glera

Franciacorta - el método tradicional italiano
Misma técnica que el champagne: segunda fermentacion en botella, larga crianza
sobre lias. La gran burbuja seria de Italia.

Copa Botella

Monogram - Franciacorta Cuvée 45,00
Lombardia - Chardonnay 80%, Pinot Bianco 20%
Burbuja fina y persistente, brioche, mantequilla, fruta blanca. Para celebrar.

Lambrusco e Moscato
Las burbujas mds golosas: el Lambrusco para acomparnar la mesa, el Moscato
y el Fragolino para el postre o el cierre ligero.

o VAT 7YAN

Copa Botella

A

Santero - Moscato 3,85 19,85
Piemonte - Moscato Giallo 100%
Dulce, aromdtico, baja graduacion. Postres de fruta o brindis ligero.

Lambrusco Rosso dell'Emilia 11,50
Emilia Romagna - Lambrusco rosso

Tinto burbujeante, jugoso, sin pretensiones. Compaiiero natural del salumi'y la pizza.

Lambrusco Rosato - Rose di Bacco 14,50
Emilia Romagna - Salamina e Grasparossa

La version rosada del cldsico emiliano. Fresco, frutal, accesible.

Santero - Fragolino 14,50
Piemonte - Vitigni a bacca rossa, succo di fragola
Espumoso con jugo de fresa. Goloso, original. Aperitivo dulce o postre.
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VINI BIANCHI

frescura, mineralidad y cardcter

De los blancos alpinos a los del sur volcdnico. Una ordenacion por region, recorriendo
Italia de los Alpes al Mediterrdneo.

Il Nord - los blancos alpinos y del Adriatico
Frescura, mineralidad, altitud. Los blancos del norte italiano son los aliados naturales del
marisco, los pescados delicados y la cocina mds ligera.

Copa Botella

Ca'Bianca - Gavi

Piemonte - Cortese DOCG 100% 25,50
El gran blanco del Piamonte. Mineral, seco, refinado. Compariero natural de pescados

al horno.

Formentini - Pinot Grigio 26,50
Friuli Venezia Giulia - Pinot Grigio DOC 100%
Pinot Grigio en su version mds elegante: friulano, con tension y final largo.

Antonutti - Ribolla Gialla 6,55 31,65
Friuli Venezia Giulia - Ribolla Gialla IGT 100%

Joya autdctona del Friuli. Manzana verde, mineral, salinidad. Frescura con cardcter.

Estro - Astoria 29,75
Veneto - Chardonnay DOC 100%

Chardonnay con paso por madera. Cremoso, mantequilla, fruta amarilla. Estructura

para platoscon salsa.

Suade - Astoria 27,75
Veneto - Sauvignon IGT 100%

Sauvignon Blanc fresco y aromadtico. Hierba recién cortada, pomelo, energia pura.

Alisia - Astoria 28,75
Veneto - Pinot Grigio DOC 100%
Pinot Grigio refinado y aromdtico. Fruta blanca, flores, final mineral.

St. Michael Eppan - Gewiirztraminer 33,95
Trentino Alto Adige - Gewtirztraminer 100%

El blanco mds exuberante: lichi, rosas, especias. Excepcional con quesos azules

y cocina asidtica.

Il Centro - el corazon de Italia

Toscana, Marche, Abruzzo. Blancos versdtiles y de excelente relacion calidad-precio. Aqur

Copa Botella

o VAT 7YAN

A

Rocca Ventosa - Pinot Grigio 4,25 19,75
Abruzzo - Pinot Grigio IGP 100%
Ligero, fresco, elegante. Una entrada luminosa al universo italiano.

Krya - Pecorino 5,55 24,65
Abruzzo - Pecorino IGT 100%

Uva autdctona casi desaparecida, hoy rescatada. Mineral, citrico, con personalidad.
Belisario - Verdicchio 17,50

Marche - Verdicchio di Matelica DOCG 100%
Citricos, almendra, mineralidad. Excelente expresion del centro de Italia.
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Il Sud e le Isole - sol, mar y volcanes
Campania, Puglia, Sicilia, Sardegna. Blancos con cuerpo, fruta madura y mineralidad
volcdnica. Para platos de pescado intensos, mariscadas y risottos.

Copa Botella

Santoro - Chardonnay 4,85 23,65
Puglia - Chardonnay 100%
Chardonnay del sur: maduro, fruta tropical, redondo. Versdtil con la mayoria de platos.

Paccamora - Grillo 19,50
Sicilia - Grillo DOC 100%

Sicilia en blanco. Fruta tropical, flores blancas, viva acidez.

Pariglia - Vermentino 27,50
Sardegna - Vermentino DOC 100%

Salinidad marina, hierbas mediterrdneas, frescura. El Vermentino sardo en su forma

mds pura.

Villa Matilde - Greco di Tufo 33,25

Campania - Greco 100%
Uva ancestral del Sannio. Cuerpo, fruta de hueso, mineralidad volcdnica.

Villa Matilde - Falanghina 26,75
Campania - Falanghina IGT 100%

Tradicion milenaria de la Campania. Floral, manzana verde, mineral. Aliada natural

del marisco.

Mastroberardino - Fiano 36,55
Campania - Fiano di Avellino DOCG 100%

Complejidad, miel, frutos secos, evolucion en copa. Para los amantes del vino con historia.

VINI ROSATI

el alma rosa de Italia

o VAT 7YAN

El rosado italiano no es un blanco con color. Tiene cuerpo, mineralidad y personalidad propia.

Compafriero ideal de entrantes, ensaladas, pasta ligera y pescado a la plancha.

A

Copa Botella

Bolla - Chiaretto di Bardolino 4,35 20,55
Veneto - Corvina 65%, Rondinella 25%, Molinara 10%
Rosado cldsico del lago de Garda. Pdlido, seco, frutos rojos. La elegancia del rosé italiano.

Vaja - Blush 4,45 20,75
Veneto - Pinot Grigio rosé 100%
Pétalos, fresa, ligereza. Aliado del aperitivo prolongado con embutidos y quesos frescos.

Rosammuri - Rapitala 5,85 26,85
Sicilia - Nerello Mascalese 100%

Rosado del Etha. Mineral, intenso, de cardcter volcdnico. El rosado para tomarse en serio.
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VINI ROSSI

cardcter, estructura, tradicion

Italia es el pais con mds variedades de uva tinta del mundo. Una ordenacion por region
y por cardcter, para encontrar el propio.

Il Nord - Piamonte y Véneto, los grandes del norte
Estructura, taninos firmes, capacidad de guarda. Los tintos del norte italiano piden cocina
contundente: caza, carnes a la brasa, quesos curados.

Copa Botella

Bolla - Ripasso della Valpolicella 7,55 36,85
Veneto - Corvina e Corvinone 70%, Rondinella 30%

Hermano del Amarone. El mismo método ancestral, fruta confitada, especias dulces, taninos pulidos.

Il Falchetto - Barbera d'Asti 29,75
Piemonte - Barbera DOC 100%
Acidez vibrante, fruta roja, aroma a violetas. La gran uva piamontesa del dia a dia.

Astoria - Ruden 42,50
Veneto - Cabernet Franc IGT 100%
Cabernet Franc puro: pimiento, cuero, hierbas. Cardcter para platos contundentes.

St. Michael Eppan - Pinot Noir 39,50
Trentino Alto Adige - Pinot Nero IGT 100%
Pinot Nero alpino: sutil, elegante, frambuesa, tierra himeda. Para los amantes de los tintos finos.

Il Centro - Toscana y Abruzzo, el clasico italiano
Sangiovese y Montepulciano: los dos pilares del tinto italiano cotidiano. Vinos versatiles,

con acidez, alma mediterrdnea.

o VAT 7YAN

Copa Botella

A

Rocca Ventosa - Montepulciano 4,25 19,85
Abruzzo - Montepulciano d'Abruzzo 100%
Suave, frutal, versatil. Cereza y ciruela en una expresion amable del Montepulciano.

Melini - Chianti 5,55 25,75
Toscana - Sangiovese 90%, Merlot 5%, Canaiolo 5%
El cldsico toscano. Cereza dcida, hierbas mediterrdneas. Pasta al ragu como companera natural.

Tollo - Montepulciano Riserva 37,65
Abruzzo - Montepulciano DOC 100%

Montepulciano Riserva: crianza mds larga, mayor concentracion, taninos pulidos.
La version premium del cldsico abruzés

Melini - Morellino di Scansano 30,40
Toscana - Sangiovese DOC 85%, vitigni complementari 15%
Sangiovese de la costa toscana. Mds amable que el Chianti, fruta jugosa, taninos suaves.

Vizzo - Romagnoli 20,25

Emilia Romagna - Barbera 50%, Merlot 50%
Mezcla jugosa de la Emilia. Frutal, accesible. Para una cena distendida.
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Il Sud e le Isole - calidez, fruta, volcan

Primitivo, Negroamaro, Aglianico, Nero d'Avola. Los tintos del sur italiano son cdlidos,
generosos, con fruta madura y especias. Para platos de cardcter: cordero, ragu, quesos
curados.

Copa Botella

Paccamora - Nero d'Avola 19,50
Sicilia - Nero d'Avola DOC 100%

El alma de Sicilia: fruta negra madura, especias suaves, calidez del sol mediterrdneo.

Paololeo - Primitivo 5,75 26,25
Puglia - Primitivo IGP 100%
Cdlido y generoso, con fruta madura y un punto especiado. El sur de Italia en una copa.

Paololeo - Primitivo Passitivo Biologico ¢ 32,65
Puglia - Primitivo IGT 100%

Primitivo de uva sobremadura, ecoldgico. Concentrado, dulce de fruta, con estructura
para platos potentes.

Talo - Primitivo di Manduria 33,65
Puglia - Primitivo di Manduria DOC 100%
Ciruela, chocolate negro, vainilla. El abrazo cdlido de Apulia.

Frattasi - Aglianico 36,45

Campania - Aglianico beneventano IGP 100%
El Barolo del sur. Estructurado, profundo, fruta negra y hierbas. La fuerza volcdnica
del Mezzogiorno.

Nerimatti - Salice Salentino 43,50
Puglia - Negroamaro DOP 85%, vitigni autoctoni 15%

Negroamaro del sur profundo. Ciruela seca, regaliz, especias dulces. Aliado del cordero

y los quesos curados.

Paololeo - Giunonico Riserva 44,50
Puglia - Primitivo di Manduria DOC Riserva 100%

Largo paso por barrica. Intensidad y elegancia. Vino de sobremesa, de los que prolongan
la velada.

o VAT 7YAN
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BIRRE

la otra tradicion italiana

De las grandes casas historicas a la cerveza artesana piamontesa. Italia, también con
denominacion cervecera.

Birra alla Spina - de barril
Birra Moretti - Cana 20cl 2,75

La iconica cerveza italiana. Refrescante y limpia.
Birra Moretti - Copa 40cl 4,50
Birra Moretti - Pinta 50cl 5,50

Birre Italiane - botella

Peroni 3,25
La cerveza italiana del aperitivo: ligera, accesible.

Nastro Azzurro 3,25
Premium pilsner. Fresca y elegante.

Moretti 3,50
Cldsica, sabor italiano de toda la vida.

Ichnusa Non Filtrata 3,85
Cerveza sarda no filtrada. Cuerpo y cardcter mediterrdaneo.

Baladin Super Bitter 4,85
Cerveza artesana piamontesa. Amarga y de personalidad.

Baladin IPA 4,85
IPA artesana italiana. Lupulo, fruta tropical, cuerpo.

Heineken 0,0% 3,00

Cerveza sin alcohol. Para los conductores y las pausas.

Bibite e Acque

Acqua Naturale 2,70
Acqua Frizzante San Pellegrino 3,50
Refrescos 20cl 2,85
Refrescos 35cl 3,50
Zumos Naturales 2,50
Crodino - el aperitivo sin alcohol 3,00
Aranciata Rossa - naranja 3,50
Aranciata - naranja 3,50
Limonata - limén siciliano 3,50
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FINE PASTO

digestivi, caffe y el cierre del rito

W Después de cenar, el rito italiano no termina: comienza. El digestivo, el caffe, la pausa
final que prolonga la velada.

Amari e Liquori

Amaro Montenegro 5,00
Suave, floral, con notas citricas. El amaro mds elegante.

Amaro del Capo 6,00
Calabreés, dulce-amargo, regaliz. Se sirve muy frio.

Strega 5,00

Liquore beneventano: setenta hierbas, azafran, una receta de 1860. Cardcter inconfundible.

Amaretto Disaronno 5,00

Almendra amarga del Piamonte. Cierre dulce y aromatico.

Grappa e Distillati

Grappa Bianca 5,00
Joven, limpia, intensa. La grappa cldsica.
Grappa Poli - Riserva 7,00

Envejecida en barrica de roble. Suavidad, vainilla, color dmbar. La maestria de los Poli
en Bassano.

Grappa Poli - Moscato 9,00
Grappa de uva moscato: aromdtica, floral, persistente. Una rareza para los curiosos.

Limoncello
Limon de Sorrento, servido muy frio. El cierre dulce y refrescante.

Sambuca Molinari
Anisada, con tres granos de café — la mosca. Tradicion pura.

Meloncello
Version de meldn del limoncello. Goloso, refrescante, original.

Caffe

Espresso

El italiano de toda la vida.

Cappuccino

Por la manana. Después del mediodia, no en Italia.

Affogato al Caffé

Helado de vainilla ‘ahogado' en un espresso caliente. Postre y digestivo en una sola copa.
Caffé Corretto

Espresso con un chorrito de grappa o sambuca. El cierre perfecto.
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for choosing us.
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essenza italiana

P TAVAVAVANTAN /YA






	Página 1
	Página 2
	Página 3
	Página 4
	Página 5
	Página 6
	Página 7
	Página 8
	Página 9
	Página 10
	Página 11
	Página 12
	Página 13
	Página 14
	Página 15
	Página 16

